Herbstzeit ist Wildzeit

Vorspeisen

Kurbissuppe unter einer Rahmhaube
Bunter Herbstsalat lauwarme Pilze, Speck und Croutons

Fleischlose Hauptgerichte

Wildgemuseteller
mit Rosenkohl, Rotkraut, Maroni, Preiselbeeren, Apfel,
mit hausgemachten Knépfli und Pilzrahmsauce

Hauptgerichte

Rehricken Wilerhof (A) (auf Vorbestellung mind. 6 Std.)

an einer Cognac-Wildrahmsauce serviert mit Rosenkohl, Rotkraut,
glacierte Maroni, Preiselbeeren, Frichten und hausgemachte
Kndpfli

Rehschnitzel ,Mirza“ (A)

an einer Cognac- Wildrahmsauce serviert mit Rosenkohl, Rotkraut,

glacierte Maroni, Preisebeeren, Frichten und hausgemachte
Kndpfli

Rehpfeffer ,Jager-Art" (A) serviert mit Rosenkohl,
Rotkraut und hausgemachte Knopfli

Hirsch-Entrecote (NZ)
an einer Cognac-Wildrahmsauce serviert mit Rosenkohl, Rotkraut,
Preiselbeeren, Frichte und hausgemachte Knopfli

Dessert
Vermicelles mit Rahm und Meringue

Coupe Nesselrode
Vermicelles, Vanilleglace, Meringue und Rahm

CHF 11.50
CHF 14.50

CHF 24.50

ab 2 Personen
CHF 54.00/Pers.

CHF 40.50

CHF 34.00

CHF 44.00

CHF 8.50 / 10.50

CHF 9.50 / 12.50

Das Wilerhof-Team winscht ,,en Guete*“



